Pré commande
Poissons et d’huitres pour les fétes

Noél Jour de 'an Avant le 24
NOM...ooeieeeeeeeeeeeeeeeneeeans Téléphone.......ceeeuenn..... novembre
TOTAL prévisionnel.......................

Produit Poids Prix TTC Nombre £
Terrine se saumon | 15kg {1320 i i
: fumé ciron vert ’

Crevettes 30/50 1kg 8,40 le Kg
Pincesdetourteau | 1kg | 2425lekg | i
+ 12/20 cuites =
Huitres de Marennes | 1kg 5 a 2kg 7,30 le kg
i N°3 24 pieces (1huitre
1 =66 a 85Q) :

Huitres de Marennes | 2kg 4 a 7,30 le kg
: 36 pieces § 3kg

: Saumon fumé de § 1kg 31,55

: Norvege '

Bulots cuits nature 1kg 10,25

Bisque de homard I 8009 4,50 I
Rillettes de saumon | 1009 | 430 i i

Boudin de St Jacques barquette de 13,60

10x100g
: Saumon mariné a I 1309 6,25 I
: ’aneth

Corail d’oursin 509 11,55

Terrine de langoustine 1,5kg 18,90
Tartare de saumon | 180g | 615 i i



